Utilisation et effet

Type de
barrique
Aromatic = AR Classic =CL Premium = PR
grains fin grains tres fin grains extra fins Qualité
élevage: élevage: élevage:
6 a 12 mois 11 a 16 mois 12 & 36 mois
/
I/
I I/
4 4
IM TR ,
Immersion Préchauffe
Dans l'eau a 80°C pendant 15 Préchauffe traditionelle
minutes
Tres fruité, fleurie, peu de tannin
- ->
Fruit, fraicheur,
arome Chauffe

Fruit au
palais

Structure et

Typicité épice

Lumiére +

60 min. a 150 °C

15 min. é 220 OC Rondeur et
intensité

Richesse Forte

Lumiére 300 °C pendant
150 °C pendant 45 minutes
75 minutes
Exemple:

BT PR TR M - Type Bourgogne - Premium - Traditionell - M (Pinot Noir 18 mois)



